
    

 

秋
の
味
覚
、
き
の
こ
や
秋
野
菜
を
中
心

に
地
元
の
旬
の
食
材
を
ふ
ん
だ
ん
に
使
っ

た
メ
ニ
ュ
ー
を
提
供
す
る
「
さ
と
山
秋
の

御
膳
」
が
九
月
二
十
三
日
よ
り
ス
タ
ー
ト

し
ま
し
た
。
さ
と
山
秋
の
御
膳
は
、
地
域

に
伝
わ
る
郷
土
料
理
、
伝
統
食
の
活
用
に

よ
る
観
光
振
興
、
地
域
活
性
化
を
狙
い
に

朝
日
支
所
が
平
成
十
七
年
度
か
ら
実
施
し

て
い
る
事
業
で
す
。
昨
年
度
か
ら
櫛
引
・

羽
黒
地
区
が
加
わ
り
、
本
年
度
よ
り
藤
島

地
区
か
ら
も
加
わ
り
、
計
十
一
店
舗
で
実

施
し
て
い
ま
す
。 

 

旬
の
き
の
こ
料
理
や
地
元
産
の
秋
野
菜

を
ふ
ん
だ
ん
に
盛
り
込
む
こ
と
を
コ
ン
セ

プ
ト
に
、
そ
れ
ぞ
れ
の
店
の
特
徴
を
生
か

し
た
内
容
に
な
っ
て
い
ま
す
。
御
膳
の
メ

ニ
ュ
ー
に
は
、
そ
れ
ぞ
れ
の
地
域
の
特
産

品
で
あ
る
ワ
イ
ン
や
ジ
ュ
ー
ス
、
果
物
な

ど
が
組
み
込
ま
れ
て
お
り
、
出
羽
商
工
会

エ
リ
ア
な
ら
で
は
の
秋
の
味
覚
を
存
分
に

楽
し
む
こ
と
が
で
き
ま
す
。 

 

実
施
期
間
は
九
月
二
十
三
日
よ
り
十
一

月
十
四
日
ま
で
で
す
。
原
則
、
昼
限
定
の

メ
ニ
ュ
ー
と
な
っ
て
お
り
（
一
店
舗
夜
の

み
）、
価
格
は
税
込
み
二
五
〇
〇
円
、
前
日

ま
で
の
要
予
約
で
お
二
人
様
よ
り
受
け
付

け
ま
す
。 

ご
家
族
や
ご
友
人
な
ど
、
ゆ
っ
く
り
紅

葉
を
楽
し
み
な
が
ら
、
ち
ょ
っ
と
贅
沢
な

ラ
ン
チ
を
ご
賞
味
い
た
だ
き
た
い
と
思
い

ま
す
。 

  

朝

日 

 

●民宿田麦荘 ななかまど亭 

☎0235-54-6328 

●米の粉の滝ドライブイン 

☎0235-54-6311 

●月山あさひ博物村 そば処 大梵字 

☎0235-53-3413 

●滝太郎 あさひ 

☎0235-53-3420 

●旅館 朝日屋 

☎0235-55-2233 

 

櫛

引 

●割烹旅館 安野旅館 

☎0235-57-2071 

●KAPPO 花咲季 

☎0235-57-5710 

 

羽

黒 

●お食事処 いしい 

☎0235-62-2461 

●手打ちそば しげ庵 (※夜のみ) 

☎0235-62-3313 

●金沢屋 

☎0235-62-4564 

藤

島 

●湯の澤温泉 地蔵の湯 

      ☎0235-64-4170 

  

◆お問合先◆ 

＊出羽商工会朝日支所 

☎0235-53-3580 

＊出羽商工会櫛引支所 

☎0235-57-2833 

＊出羽商工会羽黒支所 

☎0235-62-4252 

9 月 21 日：さと山秋の御膳発表会 


